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Jeddlny listok
Kastiel Krasriany 2021

*Uvedené jedld sa daju kombinovat podla potrieb zdkaznika

Aperitivy /0,01 1/
Martini rosso s pomarancom
Hubert club s mrazenou visniou
Hubert s jahodou
Prosecco s grandtovym jablkom
Campari s pomarancovym dZusom
Cinzano, Martini
Sangue di Giuda
Domdca slivovica, hruskovica, ¢eresriovica / 0,05 I/

Predjedld

80g prekladané paradajky s mozarellou s bazalkovym pestom a piniami

70g lososovy tatardk na toaste

70g Kanapky 2 ks /ryba, losos/

80g Kacaci rilettes s pomarancovym chutney

80g Udené kacacie prsia s cuketovym zdvinom plnené rataouille zeleninou, zdobené mrkvovym pyré
80g Divinovd pastéta s vinnym Zelé a brusnicovou marmelddou

120g Talianska sSunka so Zltym melénom a medovo-balzamikovym dresingom

120g Kuracie filé na rukolovo-sparglovom Saldte s francuzskym dresingom

Polievky

0,41 Slavnostnd consommé s domdcimi rezancami, plnkou, mdsom a zeleninou
0,41 Hovddzia consommé s tirolskym knedlikom a zeleninou

0,41 Tekvicovy krém s chilli a tekvicovymi semiackami

0,41 BaZantia s brandy a s domdcimi cestovinami

Hlavné jedld
Hydinové jedld supreme
200g Kuraci steak, hokaido krém, parmezdn
150g Kuracie prsia plnené Spendtom a slaninou, s nivovou omdckou
150g Kuraci steak, fazulkové struky v anglickej slanine, baby mrkva
200g Kacacie stehnd, Cervend kapusta, lokse/knedla
200g Kacacie prsia, sipkovd omdcka/hubovd omdcka/parmezdnovd omdcka
200g Morcaci steak s encianom a brusnicami
150g Ihla s baby Spendtom- trojkombindcia

Bravcové jedla

150g Bravcovd panenka s prosciutom

150g Bravcovd panenka plnend susenymi paradajkami a mozzarellou v bravc. Sietke
150g Bravcova krkovicka plnend sampiriénovou plnkou
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Prilohy k jedlam l, -

100/100g RyZa, americké zemiaky, obloha ,
200g Pecené zemiaky O
200g Zemiakovd kasa :
200g Varené zemiaky s maslom l‘ 7

200g Pucené zemiaky s cibulkou
5 150g Grilovand zelenina (baklazan, cuketa, Sampinidny, paprika) 5
200g Pecené bataty .
e 100g Kasa z batatov e
100g Pecend cvikla .
e 100g Baby zemiaky e
100g Gratinované zamiaky

Speciality séfkuchdra s prilohami

C 1. Tridruhy peceného mdsa -kuracie zapecené s brokolicou a syrom, bravcovd panenka plnend .
=" al talianskou Sunkou a hovddzia svieckovica zapecend husacou peceriou na omdcke demi-glds =" al
. servirované s plnenym zemiakom s paradajkovym Saldtom a dusenou ryZou .
=02 210g =02
C 2. Bravcovd panenka , Kastiel” na grilovanych cuketdch s dubdkmi a koriakovym prelivom, vareny ) C
) zemiak plneny chips slaninkou, ryZa k )

( 200g (
7%, 3. Morcacie prsia plnené Sparglou, Sunkou a syrom na omdcke z visni a griotky, ryZa, zemiakové b5t 2
R A v sy i N
C Sulance 150¢g C

) 4. Hovddzia svieckovica prekladand husacou peceriou foiegras na calvadosovej omdcke, s ’ )
( gratinovanymi zemiakmi (

29 200g A
N 5. Telaci chrbdt s bylinkovo-maslovym prelivom, zemiakové medaildnky so "stohom" zelenej spargle N
R 200g R
N 6. Jelenie ragu s anglickou zeleninou, tlacené zamiaky N
&KX 200g X
3/ ) 3/ )
N Studeny bufet + teply bufet Ny
) )
Ny 1.Studeny bufet Ny
) )
Ny 320g Domdce speciality: 40g bravcové karé plnené domdcou plnkou, 40g Pecené bavorské koleno, Ny
) 30g bravcovy paprikovy bécik, 50g pecené kuracie stehnd, 30g husacia pastéta, 40g udend krkovicka, )
NA 40g sterilizovand zelenina, 50g zeleninovad obloha, 250g Saldt mix farebnych listov s kbprovym NA

dresingom a grilovanymi kuracimi nugetkami
1.Teply bufet

150g Jelenie ragu na vine, slaninovo-Zemlové knedlicky

150g Grilovany losos s Cerstvym spendtom, citronovym prelivom, anglickd zelenina
80g Koktailové kuracie rezne vyprdZané v cesticku

80g Koktailové bravcové rezne vyprdZané v trojobale

200g zemiakovy saldt

250g PInené kapustné holubky

300g Domdce spisské pirohy
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Studeny bufet + teply bufet

*

2.Studeny bufet

300g Miesané misy so syrovymi a mdsovymi Specialitami: ¥

30g syrovd roldda s hroznom a orechmi

¥ 30g syrovd roldda so sunkou a olivami ¥
40g Sunkovo-penovd roldda

L 50g kuracia roldda so Sparglou Y

50g kuracia rolada s brokolicou a mrkvou

M 50g pastéta pecend v listkovom ceste M

50g debrecinska bravcovd pecienka plnend klobdsou

W 50g bravcova galantina plnend Spendtom a hlivou e

50g plnené vajicka so Zltkovou fdsou

W 60g plnené paradajky so sunkovou penou ovocnd vyzdoba, zeleninovd vyzdoba, pecivo W

250qg grécky salat

W 80g Rybacia specialita Losos s morskymi plodmi a susi )

i) 2.Teply bufet i)
) C 150g Jelenie ragu na vine, slaninkovo-Zemlovy knedlik
k ) 150g Steak z lososa s listovym spendtom a citrénovym prelivom, varené zemiaky s petrZlenovou )
’ viatou ’
; ) 100g Vyprazané kuracie nugetky obalené v sézamovych semiackach, servirované s opekanymi 3 )
C zemiakmi s grilovanou zeleninou C
3 ) 250g PInené kapustné holubky 3 )
( 300g Domdce spisské pirohy (
3 ) 0,33L kapustnica 3 )
( 220g domdca zabijackova huspenina (

275 Teplé ndpoje 275
L l\ L l\
55 Kdva zalievand 7g K
N Nescafé 2g N
3 ; Presso 3 ;
Ry Capuccino 10g Ny
X Caj podla ponuky 2g K
L A L A
h 7%, . ! el
A A Cokolddovd fontdna s ¢okoldadou A A
57N 57N
L A L A
57N 57N
L L
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